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La
spiaggia 
che 
dicevi 
è alla 
tua 
portata

Искренне Ваш, 

Felice Brand Chef 

Giuseppe
Ricchebuono

БЕСКРАЙНИЙ БЕРЕГ
или Попутный ветер в Ваших парусах

Мои дорогие Друзья, 

Каждый раз, когда мы работаем над новым 
номером Felice Menu, я задумываюсь: что бы я 
хотел сказать Вам в своем обращении, какими 
мыслями я хотел бы поделиться – искренне и от 
души? Так или иначе мои слова были неразрывно 
связаны с выбранной концептуальной идеей 
номера (кстати, идеей этого «теплого» сезона меню 
стала тема «Побережье». Ведь в Италии я живу и 
работаю на самом побережье Лигурийского моря, 
а в Казахстане окна ресторана Felice выходят на 
красивейший берег реки Ишим).

Но что же важно именно сейчас? 
Что по-настоящему стало осознанной ценностью? 

Что вдохновляет меня на увлекательнейшие  
приключения в жизненном путешествии? 

Я!  Да, именно я сам,  как человек, которому родители 
подарили корни и крылья, мои достижения и мой 
приобретенный опыт, моя семья и мои друзья, 
мои теплые воспоминания, мои надежды и мои 
стремления сделать что-то по-настоящему нужное 
этому Миру, и МОИ МЕЧТЫ, которые «окрыляют» 
мои цели и буквально «вдувают» ветер в паруса 
моей лодки, стремящейся к познанию все новых 
и новых берегов моей интереснейшей жизни, 
которую я создаю САМ! 

Друзья Мои, загляните в себя.  
Как много Вы значите! И как много энергии  

созидания заключено в Вас самих!  
И как ВАШИ БЛИЗКИЕ ДОРОЖАТ ВАМИ! 

ЭТО ЖЕ ЦЕЛАЯ СОЦИАЛЬНАЯ СЕТЬ СЧАСТЬЯ! 

Вы убеждены, что для Вас нет  
НИЧЕГО НЕВОЗМОЖНОГО?

Тогда Вы добьетесь всего, чего пожелаете! Ведь 
каждый новый день дарит нам бескрайние берега 
возможностей жить счастливо самому и дарить 
счастье и радость своим близким. Без оглядки и без 
промедления, рука об руку со своими любимыми 
людьми…. 

PS: Еда в этом новом сезоне меню по-прежнему  
честная, качественная, пропитанная самыми  
добрыми чувствами. Как ВСЕГДА! С истинным  
духом команды FELICE!



МЫ 
ЗАБРОНИРОВАЛИ
ДЛЯ ВАС 
ЛУЧШИЙ
НОМЕР
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Gillardeau (Жиллардо)
4200.–

Tia Mara (Тиа Мара)
3900.–

Fine de claire (Фин–де–Клер)
2900.–

Устрицы
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Карпаччо из лосося 
с красной икрой, хрустящими огурцами 
и пикантной маринованной репой
6200.–

P R I M A  C O S T A
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Тартар из тунца 
c соусом Тонато и муссом из авокадо
4600.–

Тартар из говядины 
со сливочной заправкой 
и луковой фокаччей
5200.–

Вителло Тоннато 
4400.–

Хумус с суфле из птицы, 
томленой грушей и фундуком
4200.–

ПЕРВАЯ  ЛИНИЯ
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МЫ 
ЗНАЕМ, 
ЧТО 
ВЫ 
ПОЛЮБИТЕ 
ЭТИМ 
ЛЕТОМ

Burrata Classico pomodori (225 gr)
Буррата классическая от собственной 
сыроварни Felice с цветными томатами, 
свежей зеленью и Лигурийским песто
5800.–



Burrata Classico carciofo (145 g) 
Буррата классическая от собственной 
сыроварни Felice в соусе «Неаполитано»,  
с артишоками, вялеными томатами, 
рукколой и оливками 
5200.–

Burrata Tartufo fichi (145 g) 
Буррата трюфельная от собственной 
сыроварни Felice с муссом из инжира, 
молотым кофе и авокадо
5200.–

Burrata Tartufo fragola (145 gr) 
Буррата трюфельная от собственной сыроварни Felice 
с клубникой, засахаренными томатами черри, листьями 
кориандра и фундуком
5200.–



САЛАТ СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ, 
жареным лососем, авокадо 

и цветными томатами
6800.–

ПРИМАВЕРА
салат с курицей в кунжутном хрусте, 
персиками, миксом зеленых листьев  
с йогуртовой заправкой
3400.–

КАППОНАТА ЛИГУРИ
овощной салат 

с морепродуктами в соусе 
из анчоусов и сальсой верде

5600.–

САЛАТ С КОНИНОЙ 
в насыщенном пряном соусе 

с жареными баклажанами и рукколой
4200.–

• •
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КАПРИ 
с Моцареллой от собственной 

сыроварни Felice с томатами
3800.–

Давайте

МОНТЕ БЬЯНКО 
с розовыми томатами, огурцами, зеленым 

миксом и снежной вершиной из Феты
3400.–

ГРАНКИО
с камчатским крабом 
под соусом Айоли юзу

9400.–

СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЙ САЛАТ 
с креветками в хрустящей корочке 

,орехом пекан и свежим яблоком
6200.–

САЛАТ С МОЛОДОЙ СВЕКЛОЙ, 
с соусом из черной смородины 

и муссом из риккоты 
2600.–

ПОТАНЦУЕМ
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Премиальные сыры
12000.–

Маринованные и вяленые 
итальянские овощи, оливки и каперсы
8800.–

Копчено-вяленые 
мясные деликатесы
11400.–

ANTIPASTI



Антипасти maggiore
21000.–

МИРОВАЯСЛАВА
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Брускетта с лососем слабой соли, 
муссом из авокадо, апельсинами 
и вялеными томатами
3800.–

VIVA
BRUSCHETTA

CHE COLTIVA

CHE ALLEVA

Брускетта со страчателлой, 
Лигурийским песто и томатами
2400.–

Брускетта с ростбифом, 
трюфельной качоттой 
и сырно-перечным муссом
3200.–
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«САМОЕ ЦЕННОЕ –
это семья, взаимосвязь дорогих друг другу людей. 
Людей, которые вдохновляют, радуют, учат, заботятся 
друг о друге. В болезни и здравии… В такой семье можно 
родиться, а можно построить собственную. Настоящая 
ценность – это уверенность, что тебя любят и ждут.  
Такое осознание своего «родного берега», где бы ты 
ни находился». 

– Владимир Цветинович  
Шеф Felice



Zuppa Piccante
Холодный суп из томатов и красного перца 
со специями и муссом из страчателлы
3400.–

 LA MIA ZUPPA
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Zuppa di Pesce
средиземноморская похлебка 

из белой и красной рыбы с овощами
3600.–

Zuppa di Mare
традиционный суп с морепродуктами 
и томатами-конкассе
7200.–

Zuppa di Tacchino
прозрачный суп из индейки 
с домашней лапшой
3200.–
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Рангуны с крабом 
и морскими гребешками
3800.–

Parmigiana di melanzane
баклажаны, томленые в печи с томатным соусом 
и моцареллой Felice
4800.–

Жареные креветки 
в горчичном соусе 
с красной икрой и фундуком
4200.–
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«Cappuccino» 
из нута и страчателлы 
с морепродуктами
4200.–

Гребешки в глазури 
с зеленым горошком 
и муссом из цветной капусты
4800.–

COSA
CALDA
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Ризотто al Funghi Porcini 
с белыми грибами 
и зеленым луком
6200.–
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делает меня счастливым 

Risotto al Formaggio 
с премиальными 
итальянскими сырами
5800.–

Ризотто alla Maranese 
c шафраном, креветками 
и томатами
6200.–
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ТАЛЬЯТЕЛЛИ 
с креветками и зеленым 
горошком с морским биском
4600.–

ЦВЕТНЫЕ РАВИОЛИ MARE 
с белой рыбой в соусе Burro di Alici
8800.–

РАВИОЛИНИ 
с ростбифом и шпинатом 
в горчичном соусе
3800.–

SUPER 
NOVA 
PASTA 
FRESCA
FELICE
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Rigatoni Alla Bolognese

3400.-

ТАЛЬОЛИНИ 
с зелеными овощами
3200.–

ПАППАРДЕЛЛЕ
с кониной, рукколой и кедровыми орехами
5400.–

ЛИНГВИНИ 
с белыми грибами и артишоками
5200.–

СПАГЕТТИ 
aglio e olio со страчателлой
4200.–
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Это 
красиво….

РАВИОЛИ CARBONARA
5800.–

«Non 
perdere 
la tua 
pasta!»

FRUTTI DI MARE la crema al burro 
Спагетти с морепродуктами 
в сливочном соусе
7800.–
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«Cacio - e - Pepe» 
спагетти с лососем 
и соусом из черного перца
4800.–

FRUTTI DI MARE pomodoro 
Спагетти с морепродуктами 
в томатном соусе
7800.–

ПАНСОТТИ 
с рикоттой и шпинатом 
в прозрачном соусе Burro
2800.–

Della Bella
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Con tanto amore, 
Всегда Ваша

ФОКАЧЧА ТИПО РЕККО 
с Бурратой Felice  

классическая 
или 

трюфельная

5200.–



ROMANO
песто, моцарелла, пармезан, 
базилик, кедровые орехи
4200.–

NEAPOLITANA
томаты, моцарелла, базилик
2800.–

LIGURI
страчателла, артишоки, 
цветные томаты, руккола
3900.–

PINSA

INNAMORATA
DI ATENE
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ВЛЮБЛЕННАЯ
В ГОСТЕЙ

PIZZA

САЛЬМОНЕ 
лосось, артишоки, 
шпинат
5600.–

ПЕСКАТОРЕ 
тартар из тунца, анчоусы, 
руккола, красный лук 
3600.–

КАЛЬЦОНЕ 
брезаола, грибы, 
овощная сальса 
5400.–

ФУНГИ ПОРЧИНИ 
белые грибы, трюфельный 
крем, моцарелла
5600.–
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КВАТРО ФОРМАДЖИ
5200.–

СИНЬОРА МАРГАРИТА  
Моцарелла, томаты, базилик, 
сицилийские оливки
2800.–

ДЬЯВОЛО 
ростбиф, баклажаны, 
каперсы 
5600.–

КАВАЛО ПЕППЕРОНИ 
конина, маринованный 
перец, оливки 
5200.–
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TROFEO



КОСТАТА СТЕЙК 
из говядины зернового откорма 

в насыщенном мясном соусе 
с зеленой спаржей

24000.–

Филе Миньон из говядины 
под пряным горчичным соусом 
с печеным на углях баклажаном
8200.–

Филе Миньон из конины
под луковым соусом, со свежей спаржей 
и картофельным пюре с корнем сельдерея
8200.–

ТОМАГАВК СТЕЙК 
с грибным spezzatino

4600.–  / за 100 г

ВЫИГРЫШНАЯ

ПОЗИЦИЯ
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PIATTI
PRONTI 

Я ХОЧУ СЕЙЧАС!

Пряный цыпленок 
с мятным муссом 
из пармезана 
и печеной капустой
6200.–

Утиная ножка в глазури с сырно-черничным соусом,
муссом из страчателлы и припущенным шпинатом 
5800.–
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– МАРШРУТ ПОСТРОЕН

Морепродукты на гриле 
с чесночным соусом 
и свежей зеленью
16800.–

Лосось в рыбном биске 
с шафрановым соусом, горошком 
и муссом из цветной капусты
7400.–

Черная треска 
в рыбном биске 
с овощным тартаром
21000.–

Тунец с соусом Тонато, 
вялеными томатами и цукини
7800.–

ПОЛОСА
ВЕЗЕНИЯ
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выбор

Ilmio
posto Felice

«Все самое любимое - просто. Родная еда проста, как моя семья и дом. 
Каппон магро - мой честный рассказ о себе и моих любимых людях, о 
моем доме, о родной земле, о самом потрясающем Лигурийском море 
и его сокровищах. Я не изменяю изначальный смысл еды,  просто хочу 
добраться до сущности пользы и вкуса. Для этого я выбираю самые 
лучшие, самые натуральные продукты и способы приготовления, 
которые лучше всего решают эту задачу. И немного соуса для яркости 
эмоций!» 

– ДЖУЗЕППЕ РИККЕБУОНО

ЛИГУРИЙСКАЯ КАППОН МАГРО - 
морская рыба и морепродукты на пару  
со свекольным муссом и сальсой верде
16 800.–
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выбор

место
Моё

счастливое

СОТЕ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 
в сливочном соусе с травами 
и поджаренным хлебом
16 800.–

«Я обожаю свою кухню. Это место моей силы и подъема. Такая 
своеобразная пирамида. Восхождение  всегда начинается с идеи, за 
ней следуют ингредиенты и техники, чтобы раскрыть суть продуктов 
и улучшить сочетаниями, дополнениями и специями. И то, на чем все 
это держится – культура. Без культуры никак нельзя – это реальная 
база и  возможности движения вверх.»

– ВЛАДИМИР ЦВЕТИНОВИЧ
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РЕКОМЕНДУЕМЫЕ РЕЦЕПТЫ: 
паста, ризотто, соте, гриль 

ЛОБСТЕРЫ И КРАБЫ, 
МИДИИ И ВОНГОЛЕ 

СВЕЖАЯ РЫБА

РЕКОМЕНДУЕМЫЕ РЕЦЕПТЫ : 
гриль, в соли, в печи, касерола на пару, 
запеченная по-Лигурийски , 
фрито в масле, томленая в томатном соусе 
по-Сицилийски.

РЕКОМЕНДУЕМЫЕ ДОПОЛНЕНИЯ К РЫБЕ: 
спаржа, рис, картофель со шпинатом, 
полента, сезонные овощи на гриле, 
зеленый гречотто  

BARCA DA  PESCA IL
MIO
PREFERITO 

SI 
HA 

SEMPRE 

 Ваш cameriere
расскажет Вам,

каков был свежий улов 
сегодня и по какой цене 
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каков был свежий улов 
сегодня и по какой цене 
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dolce
far niente

Тарелка с фруктами 
и ягодами
14500.–

Banana e sesamo 
Карамельный банан с арахисовым 
кремом на кунжутной вафле
2400.–

Cioccolato e vermouth torta 
с тающим шоколадом в сабайоне 
с вермутом 
2800.–

Тирамису под зеркальной 
глазурью из белого шоколада 
с ванильным мороженым
3200.–

Семифредо
3200.–

Канноли с кремом 
из рикотты с цитрусами
2800.–

Фисташковый макаро 
со сливочным кремом
3800.–
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Берег
Сообщества 
Живущих в 
Своё 
Удовольствие

Ягодный бисквит 
со сливочным кремом, 

малиновым кули 
и малиновым соусом с алоэ

2400.–

Летний лимонный пирог 
с мандариновым сорбетом

2400.–

LA torta PERA 
слоеный торт с томленой 

в вине грушей
3400.–

NOCCI e DOLCI 
Заварное пирожное 
с ореховым кремом

2800.–
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INEBRIANTE
DOLCEZZA

GELATO мороженое 1200.-

SORBETTO сорбеты 900.-
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ПЬЯНЯЩАЯ
СЛАДОСТЬ

Об актуальных вкусах 
Вам расскажет официант
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Вулканические вина сегодня входят в 
пятерку главных трендов по всему миру, 
о них пишут отдельные книги, а специ-
алисты проводят многие часы, иссле-
дуя влияние вулканической породы на 
характер вин. Вулканический характер 
почв помогает создавать одни из самых 
интересных и интригующих вин Италии. 
За прошедшие годы на этом поприще 
особенно прославились вина со скло-
нов вулкана Этна, заработав самые 
лестные эпитеты от критиков и новопри-
бывших виноделов. Но не только Этна 
может похвастать сложным почвенным 
составом с большим содержанием вул-
канических пород. Схожими характери-
стиками обладают отдельные области 
других аппелласьонов Италии, от Ве-
нето до Сицилии. Итальянские вулка-
нические почвы, вне всяких сомнений, 
придают винам отчетливые минераль-
ные ноты, среди которых выделяются 
нюансы кремня, крошеных камней и 
солоноватость, которые придают по-
лучившимся винам дополнительную 
глубину и сложность. В дополнение ко 
всем плюсам, многие лозы вулканиче-
ских терруаров очень старые, в неко-
торых районах Кампании и Сицилии их 
возраст перевалил за 100 лет. Практи-
чески все вулканические терруары опи-
раются на местные сорта винограда, 
которые веками приживались на этих 
землях. Высота, на которой расположен 
виноградник, сорта винограда и при-
меняемые в погребе винодельческие 
практики имеют огромное влияние на 
качество конечного продукта, но вул-
канические почвы могут добавить буду-
щим винам дополнительную структуру, 
способность хорошо стареть и новое 
измерение сложности. Ниже мы расска-
жем о регионах Италии, в которых стоит 
искать эти по-своему уникальные вина. Вулканические вина Италии

НЕИСТОВЫЙ

style
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Кампания
Кампания – очаровывающий своей красотой регион, ко-
торый расположился в юго-западной части страны. Эта 
зона является домом для двух опаснейших супервул-
канов мира — Везувий и Кампи Флегреи (Флегрейские 
поля), расположенных по обеим сторонам Неаполя. 
Находящийся к востоку от Неаполя вулкан Везувий по-
следний раз извергался в 1944 году, но свою печальную 
известность он приобрел после уничтожения древне-
римского города Помпеи, который 24 августа 79 года 
был погребен под 6-метровым слоем вулканического 
пепла и пемзы. Неистовые извержения Везувия оказали 
влияние на почвенный состав винодельческих областей 
из зоны Ирпиния, которая находится практически в 50 
километрах от самого вулкана.
Ирпиния стала домом для красного греческого сорта 
альянико, который лучше всего проявляется себя в ап-
пелласьоне Таурази, и для белых сортов фиано и гре-
ко ди туфо. Хотя эти сорта и возделываются в других 
регионах, самые долгоживущие и пикантные образцы 
производят именно в пределах Ирпинии. Из сорта фиа-
но ди авеллино создают полнотелые белые вина с цве-
точными ароматами, насыщенным фруктовым вкусом и 
дымными минеральными оттенками. Лучшие образцы 
отличаются насыщенностью и комплексностью.  Греко 
ди Туфо, названный в честь небольшого городка Туфо 
из провинции Авеллино, вместе с фиано представляет 
категорию самых благородных белых сортов южной ча-
сти Италии. Являясь клоном сорта греко бьянко, греко 
ди туфо преуспевает в одноименном аппелласьоне бла-
годаря прохладному климату, частным осадкам и вул-
каническим почвам. У вин из этого региона хрустящая 
кислотность, кремниевая минеральность и насыщенная 
ароматика, в которой угадываются ноты персиков и ци-
трусовых. Их переполняет элегантность и сложность.
Титульное красное вино Кампании из аппелласьона Та-
урази, как и белые собратья, происходит с холмов окру-
жающих город Авеллино. Вина Таурази часто называют 
"Южным Бароло" благодаря их полнотелости и насы-
щенному вкусу, в котором угадывается красная вишня, 
темные специи, ментол и минеральные штрихи. Крепкая 
структура благоволит к длительной выдержке.
Составленный из сети кратеров и других до сих пор ак-
тивных вулканических формаций, которые в большом 
количестве находятся в подводной части Неаполитан-
ского залива, регион Кампо ди Флегреи располагается 
к западу от Неаполя. Вулканическая активность стала 
тут образом жизни, где запах серы пропитывает сам 
воздух, а местные жители уже привыкли к частой сей-
смической активности.  Этот регион является домом для 
занимательных вин созданных из урожая с непривитых 
лоз местного сорта фалангина. Выделяют два отдель-
ных клона сорта фалангина — фалангина беневентана, 
который возделывают в аппелласьоне Фалантина дель 
Саннио и фалангина флегрея, растущий в Кампо Флег-
реи. В Саннио производят структурированные вина, а в 
Кампо Флегреи более прямолинейные и с легким телом. 
Вина из фалангины демонстрируют цветочные ароматы 
и отчетливую соленую минеральность, которая прояв-
ляется благодаря песчано-вулканическим почвам и со-
седству с морем.

Пьемонт
Раскинувшийся у подножий Альпийских гор регион 
Альто-Пьемонте по праву считается одной из самых 
очаровательных зон Италии. Тут можно найти не толь-
ко титульный для Пьемонта благородный сорт неббио-
ло, но и много автохтонов — весполина, кроатина и ува 
рара. В этой зоне производят живые и ароматные вина, а 
лучшие красные из Альто-Пьемонте ценятся за элегант-
ность и большой потенциал выдержки. 
Внутри Альто-Пьемонте выделены 5 главных аппеллась-
онов — Лессона, Гаттинара, Гемме, Бока и Браматерра, 
все они отличаются прохладным климатом и более высо-
ким расположением виноградников, если сравнивать их 
с известными на весь мир соседями Бароло и Барбарес-
ко. Но именно почвенный состав делает этот регион уни-
кальным. В Лессоне богатая минеральными веществами 
почва морского происхождения ярко-желтого цвета, а в 
Боке, Гаттинаре и Браматере разные пропорции порфи-
ритовых пород, которые депонировались в результаты 
извержений давно потухшего древнего супервулкана.

Умбрия/Лацио
Приютившийся на высоком плоском утесе вулканиче-
ского происхождения в юго-западной Умбрии, Орви-
ето считается одним из красивейших древних городов 
Италии. Город дал название и аппелласьону, в котором 
рождаются известные белые вина. Вина Орвието можно 
производить не только в Умбрии, но и в соседнем реги-
оне Лацио.
История города уходит во времена этрусков, которые 
вырывали глубокие пещеры и делали лабиринты из 
длинных туннелей в туфовых скалах под городом. Уни-
кальная для виноградарства зона Орвието сформиро-
валась на базе бывшего вулканического комплекса гор 
Вульсини в эпоху плейстоцена, по большей части на 
этот процесс повлиял вулкан, который сформировал со-
седнее озеро Больсена. Когда-то продукты извержения 
вулкана обильно покрывали эти земли,  но в наши дни 
только избранные участки имеют в почвенном составе 
вулканические породы. В Орвието можно найти все раз-
нообразие почв, которые благоволят виноделию —  от 
песчаных зон с вкраплениями морских ископаемых до 
туфа вулканического происхождения.  Вина с наимено-
ванием Орвието, Орвието Классико (виноградники в гра-
ницах оригинальной древней зоны) и Орвиенто Супери-
оре (более структурированные вина) должны минимум 
на 60% состоять из сорта проканико и гречетто. Суще-
ствуют разные стили, в которых представлены вина Ор-
вието, они порадуют как поклонников сухих белых, так и 
поклонников десертных вин.

О! Вам наверняка не терпится отправиться в увлекатель-
ное путешествие, открывая новые для себя регионы 
Италии и отдельные винодельческие зоны, в которых 
виноделы используют силу вулканической породы. Нач-
ните с извержения вулкана в своем бокале за ужином в 
приятной компании ….. 

Материал подготовлен на основе статьи 
винного эксперта и автора 

Керин О’Киф/Wine Enthusiast.

Sommelier 

consiglia
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Яблоко-Клюва-Мята-Корица 
300 ml 1 700.–

Яблоко-Алоэ-Мята 
300 ml 1 700.–

CREATE! 
СОЗДАВАЙ!

FRESH!
FRESH!
FRESH! 

Маракуйя-Алоэ-Лемонграсс
250 ml 900.–

Клюква-Мёд-Базилик
250 ml 900.–

МОРСЫ

ПОЛЕЗНЫЕ МИКСЫ

СОКИ

Клубника-Лайм-Алоэ-Кардамон 
300 ml 1 700.–
Вишня-Клюква-Корица 
300 ml 1 700.–
Маракуйя-Огурец-Имбирь
300 ml 1 700.–

L E M O N A D E

Ананас с клубникой и базиликом
300 ml 3 200.–
Апельсин с клубникой и персиком
300 ml 1 700.–
Яблоко с огурцом и сельдереем
300 ml 1 700.–

Апельсин 250 ml 1500.-
Грейпфрут 250 ml 2400.–
Яблоко 250 ml 1500.–
Ананас 250 ml 4000.–
Морковь со сливками 250 ml 900.–
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Клубничный с алоэ
300 ml 2 600.–

Маракуйя-Манго 
с сыром Рикотта
300 ml 2 600.–

ЧАЙ с ФРУКТАМИ и ТРАВАМИ

ЭТО
ЛЕГКО!

frappé
Яблочный с бананом
300 ml 2 600.–

Шоколадный с вишней
300 ml 2 600.–

Чай "Молочный Улун» 
с цитрусами, имбирем и мятой
600 ml 2 400.–

Чай «Ройбуш" 
с маракуйей, яблоком и алоэ
600 ml 2 400.–

Чай "Японская Липа» 
с лаймом, клубникой 
и суданской розой
600 ml 2 400.–

Боржоми
330 ml 1 400.–
San Benedetto (с газом/ без газа)
750 ml 2 900.–
Samal (с газом/ без газа)
500 ml 1 000.–

Coca-Cola
Fanta
Sprite
Coca-Cola zero
250 ml 800.–

Thomas Henry Tonic Water
200 ml 2 400.–

Thomas Henry Ginger Ale
200 ml 2 400.–

Red Bull
250 ml 2 000.–

ВЫ ВСЕХ ИХ ЗНАЕТЕНЕ РАЗЛЕЙ ВОДА

ПРОСТО СОК
с различными вкусами
200 ml  1 500.–
750 ml  3 200.–
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ТЕПЛОГОРЯЧОЖАРКО

caffé cioccolato

Кофе Espresso
25 ml 800.–
Кофе Americano
200 ml 900.–
Кофе Latte
280 ml 1 000.–
Кофе Cappuccino
200 ml 1 000.–
Кофе без кофеина
на выбор 1 300.–

Кофе с обезжиренным молоком
соевым или миндальным
1 700.–

ПУНШ
Ягодный 180 ml 2 300.–

Горячий шоколад
250 ml 2 700.–

Какао
250 ml 1 500.–

на 
Севере 
это 
уместно

ГЛИНТВЕЙН
Ягодный 250 ml 2 700.–
Классический 250 ml 2 700.–
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Сангрия  1 L 13 900.–
Berry / Herbal / Citrus



LIMONCHELLO 

Лимончелло 50 ml 2000.–
Classico / Cremoso / al Cioccolato



Bevi 
il tuo 
COCKTAIL, 
o me 
li bevo 
io tutti 
e due.

FORTE

ASPRO E DOLCE

FRIZZANTE

КРЕПКИЕ ПАРНИ

НЕВИННЫЕ
ШАЛОСТИ

Эт
о 

по
 любви

Aperol Asprigno
100 ml 2 600.–

Martini Negroni
100 ml 2 600.–

Tartufo e Negroni
100 ml 2 600.–

La Signora In Bianco
100 ml 2 600.–

Mojito Ligure
100 ml 2 600.–

Aperol Spritz
150 ml 2 600.–
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FORTE

ASPRO E DOLCE

FRIZZANTE
Mojito Ligure
100 ml 2 600.–

Записки 
   на волнах

Estrella Damm 330 ml 2 500
Paulaner no filter no alcohol 500 ml 2 700
Antoniana IPA 7,0% 330 ml 6 900
Quinta do Portal,  
Dark Ale aged in Port barrels 330 ml 9 600

Altinate, Dry Hopped Lager 5,2% 330 ml 4 400
Dubbel, Dark Belgian Style 6,2% 330 ml 4 400
Menabrea, La 150° Ambrata 5% 330 ml 2 100
Menabrea, La 150° Bionda 4,8% 330 ml 1 900

В Италии делают 260 с лишним 
видов вина, но к пицце принято 
заказывать пиво.

ПИВО ПОДАЕМ В БУТЫЛКАХ

Моду пить вермут перед ужином 
завели в Турине; моду делать из него 
коктейли запусти ли во Флоренции, 
конкретно — в заведении Casoni  
на виа Торнабуони. А мода устраивать 
вокруг этого микропиры с закусками 
пошла из Милана. Жанр называется 
«аперитив» и распространен ныне  
по всей Ита лии, за исключени ем  
разве что самого юга.

Martini Bianco 75 ml 1 800
Martini Extra Dry 75 ml 1 800
Martini Rosso 75 ml 1 800
Martini Rosato 75 ml 1 800
Martini Riserva Ambrato 75 ml 2 200
Martini Riserva Rubino 75 ml 2 200
Martini Fiero 75 ml 2 200
CINZANO Bianco 75 ml 1 900
CINZANO Rosso 75 ml 1 900
CINZANO Extra Dry 75 ml 1 900
Noili Prat 75 ml 2 800
Vermut 25. Fred Jerbis 75 ml 8 600

Винный напиток Lillet Blanc 75 ml 2100Campari 50 ml 2 000
Aperol 50 ml 2 000
Martini Riserva Bitter 50 ml 2 300
Настойка Becherovka 38% 50 ml 2 100
Amaro. Bepi Tosolino 50 ml 3 600
Bitter 34. Fred Jerbis 50 ml 5 300
Amaro 16. Fred Jerbis 50 ml 5 800

АПЕРИТИВ

ВЕРМУТЫ В ЛУЧШИХ ТРАДИЦИЯХ

ПОПРОБУЙТЕ, BITTER! 

Jagermeister 50 ml 2 300

ИНОГДА ПОЛЕЗНО! 
JAGERMEISTER ICE COLD SHOT

49



КОНЬЯК. LA COLLEZIONE

СИНЬОРА ПЬЕТ МУЖСКУЮ КРОВЬ, 
НО СЕГОДНЯ СИНЬОРА ПЬЕТ 
АРМЯНСКИЙ КОНЬЯК

АРМАНЬЯК, S'IL VOUS PLAÎT ….

ТЫ С БРЕНДИ?

CIAO, LEI È LA MIA AMICA GRAPPA

TORRES 10 YO 50 ml 2 700
TORRES 20 YO 50 ml 5 600

КАЛЬВАДОС. 
ПОЙМИТЕ ПРАВИЛЬНО…

CastelGiocondo. Frescobaldi 50 ml 5 400
Grappa Bianca. Tenuta San Leonardo 50 ml 6 700
Nonino Vendemmia 50 ml 3 200
Nonino Il Moscato Monovitigno 50 ml 3 800
Nonino Il Merlot Monovitigno 50 ml 3 800
Nonino Lo Chardonnay in Barriques Monovitigno 50 ml 3 800
Nonino Riserva 8 YO 50 ml 8 900
Nonino Picolit Cru Monovitingno 50 ml 10 800
Grappa Agricola 50 ml 5 600
Grappa Smoked Barrique 50 ml 8 800
Cleopatra Amarone Oro. Poli 50 ml 6 400
PO di Poli Secca. Poli 50 ml 4 600
Maria - BIO. Poli 50 ml 3 800
TIGNANELLO. Antinori 50 ml 6 800
Luigi Francoli Grappa Moscato aged in a barrel 50 ml 3 400
Luigi Francoli Grappa Nebbiolo 50 ml 2 200

V.S.O.P. Calvados Pays d'Auge AOC 50 ml 3 900
X.O. Calvados Pays d'Auge AOC 50 ml 9 600

Hennessy VS 50 ml 3 800
Hennessy VSOP 50 ml 6 900
Hennessy XO 50 ml 16 400
Hennessy PARADISE 700 ml 999 000
Hennessy PARADISE IMPERIAL 700 ml 1 999 000
Hennessy RICHARD 700 ml 3 700 000

Ararat Akhtamar 10 YO 50 ml 3 300
Ararat Nairi 20 YO 50 ml 4 700

Château de Laubade  
Vintage Bas-Armagnac 1978 700 ml 310 000



ВСЕГДА РЯДОМ….

T H E

ISLAND. ОСТРОВНОЙ ВИСКИ
Ardbeg 10 YO. Islay 50 ml 6 600

Ardbeg UIGEADAIL 50 ml 8 800

Ardbeg CORRYVRECKAN 50 ml 9 900

Bowmore 12 YO 50 ml 6 100

Bruichladdish The Classic Laddie 50 ml 5 200

Octomore 8.1 Scottish Barley 50 ml 10 900

Bruichladdich Black Art 25 YO 50 ml 14 900

Laphroaig Select 50 ml 4 700

Lagavulin 16 YO 50 ml 9 200

Talisker 10 YO 50 ml 6 700

Samaroli Islay 2018 edition 50 ml 15 200

Highland Park 15 YO 50 ml 6 700

HIGHLAND. 
ВЫСОКОГОРНЫЙ ВИСКИ
Glenmorangie Original 50 ml 6 500

Glenmorangie The Lasanta 50 ml 6 900

Glenmorangie The Quinta Ruban  
12 YO 50 ml 7 400

Glenmorangie The Nectar d'O 50 ml 8 300

Glenmorangie Extremaly Rare  
18 year old 50 ml 14 200

Glenmorangie 25 year old 700 ml 480 000

Glenmorangie Signet 700 ml 310 000

Aberfeldy 50 ml 7 500

Samaroli Fettercairn 1995 cask 
2809 700 ml 430 000

The Macallan Triple Cask 12 YO 50 ml 7 300

The Macallan Triple Cask 15 YO 50 ml 10 900

The Macallan Triple Cask 18 YO 50 ml 18 900

The Macallan №6 700 ml 3 330 000

SPEYSIDE. 
ВИСКИ ДОЛИНЫ РЕКИ СПЕЙ
The Glenrothes Sherry Cask 
Reserve 50 ml 6 300

Cardhu 12 YO 50 ml 6 300

Glenfiddich 12 YO 50 ml 4 900

Glenfiddich 15 YO 50 ml 8 100

Виски Glenfiddich IPA 50 ml 8 900

Monkey Shoulder 50 ml 4 800

The Balvenie Doublewood 12 YO 50 ml 7 900

Виски Balvenie Single Barrel 12 YO 50 ml 16 900

Виски Balvenie 14 YO 50 ml 8 900

The Glenlivet Excellence 12 YO 50 ml 6 700

The Glenlivet 15 YO 50 ml 7 900

LOWLAND. ВИСКИ РАВНИНЫ
Auchentoshan 12 YO 50 ml 5 400

ШОТЛАНДСКИЙ 
КУПАЖИРОВАННЫЙ ВИСКИ
Dewar's 12 YO 50 ml 3 200

Dewar's Founder's Reserve 18 YO 50 ml 5 600

Johnnie Walker Double Black 
Label 50 ml 5 300

Naked Grouse 50 ml 2 700

Ballantine's 12 YO 50 ml 3 400

Chivas Regal 12 YO 50 ml 3 900

JAMESON FAMILY
Jameson Caskmates 50 ml 2 700

Jameson Crested 50 ml 2 800

Jameson Black Barrel 50 ml 3 400
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MARS Maltage "Cosmo" 50 ml 6 300

Akashi Red Blended 50 ml 3 600

Akashi Single Malt 50 ml 8 300

Tenjaku 50 ml 2 900

Kamiki Blended Malt Whiskey 50 ml 10 600

ИРЛАНДСКИЙ 
КУПАЖИРОВАННЫЙ ВИСКИ
Bushmills Black Bush 50 ml 2 900

Bushmills Original 50 ml 2 100

Tullamore D.E.W. 50 ml 2 300

ИРЛАНДСКИЙ 
СОЛОДОВЫЙ ВИСКИ
Bushmills Singl Malt 10 50 ml 4 500

БУРБОН
Wild Turkey 50 ml 2 600

Wild Turkey 101 50 ml 2 800

WILD TURKEY RYE 50 ml 2 800

Makers Mark 50 ml 3 900

Four Roses Single Barrel 50 ml 4 300

ТЕННЕСИ ВИСКИ
Jack Daniels Honey 50 ml 2 900

Gentleman Jack 50 ml 3 600

КАНАДСКИЙ ВИСКИ
Canadian Club 50 ml 2 400

ЯПОНСКИЙ ВИСКИ

Che
bello
il
momento
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ПОЛУГАР – эталон крепости духа
Полугар Пшеничный 50 ml 5 800
Полугар Солодовый 50 ml 7 700

РОМ – остров сокровищ
Appleton Estate Reserve Blend 50 ml 3 200
Appleton Estate Rare Blend 50 ml 3 900
OAKHEART 50 ml 1 600
BACARDI Carta Blanca 50 ml 1 700
BACARDI Rum Carta Negra 50 ml 1 800
BACARDI  ORO 50 ml 1 700
BACARDI 8 Reserva Superior 50 ml 2 700
Zacapa 23 50 ml 6 600
Zacapa ХО 50 ml 9 600
Angostura 1787 15 YO 50 ml 7 600
Havana Club Seleccion de Maestros 50 ml 5 700

МЕСКАЛЬ. Угадайте чей я брат?
Gusano Rojo 50 ml 3 100

ТЕКИЛА. Вы догадались, чья сестра?
Espolon Blanco 50 ml 3 200
Espolon Reposado 50 ml 3 400
Patron Anejo 50 ml 4 400
Olmeca Altos Plata 50 ml 2 900

«Скажи мне,  кто твой ДЖИН, и я скажу, кто ты»
Bulldog London dry Gin 50 ml 3 200
Bombay Sapphire 50 ml 2 400
The Botanist 50 ml 3 700
MARCONI 46. Poli 50 ml 4 800
Gin 43. Fred Jerbis 50 ml 13 900
Del Professore, Monsieur 43,7% 50 ml 3 900
Monkey 47 50 ml 4 200
Hendrick's 50 ml 4 300
Gin Mare 50 ml 3 900

«Понятие совести в итальянском языке отсутствует», – ВОДКА
Belveder 50 ml 3 400
Luigi Francoli "DEEP" 50 ml 1 900
Царская Золотая 50 ml 1 500
Кабарга 50 ml 1 300

Давайте   праздновать!
ST!е ее еF
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с чистого листа...



Искренне Ваши, 
команда FELICE

10 апреля 2020 года журнал VOGUE Italy 
впервые за всю свою более чем 100-летнюю историю вышел с абсолютно белой обложкой…. 

Как символа уважения к героям этого времени, кто носит белую униформу для спасения жизней, 
защиты и надежды всех людей на Земле и как символа начала новой эпохи осознанности и добра! 

На этом месте мы всегда размещаем статью «12 вопросов к Герою номера». 
Но в этом номере, вдохновившись идеей наших коллег из Vogue Italy, мы решили оставить страницы белыми. 

Не потому что, у нас не было Героя и нам нечего было напечатать, совсем наоборот. 

Когда МИР меняется навсегда, мы хотим продемонстрировать общность со всеми его новыми героями и новыми историями! 

ЭТО ДНК FELICE! 

Не бояться начинать с чистого белого листа! 
Вдохновляться самим и вдохновлять других. 

Белый цвет – это не пустота! Это сокровищница, куда помещены огромные ценности. 
Белый – это прежде всего уважение. Это возрождение света после тьмы. 

Белый - это целое пространство, чтобы наполнить его новыми идеями, мыслями, историями, строками и нотами. 
Это выражение чистоты в настоящем и надежды в будущем. 

Белый – это не поражение, а чистый новый лист, заглавная страница новой истории.  

 Белый – это одновременно и то, о чем поговорить и то, о чем помолчать…





+7 707 700 7000
+7 775 700 7000

Нур-Султан,
проспект Сарыарка, 1
(вход с набережной)

www.feliceastana.kz


